Cuina de Nadal 25 - Cap 4’ Any - Reis 2028 ;

Restaurant obert per sopar dies 241 31/12. I també dinar el 11 6 de gener
Entrants:

Fote mi-cuit casola farcit de codony i tofona amb melmelada de figues 18.00€
Sopa de ga[ets 1 mam[ongui[lés 15.00€
Sopa de peix estil boullovaisse amb cloisses 23.00€
Fideua amb cloisses i all i oli 15.00€
Canelons Neus 15.00€
Canelons de rap i gambes amb beixamel de cranc 18.00€
Parrillada (g, rap, sépia,mig lamantol, fagosti i escamarli) 49.00€
Suprema de llu¢ gratinada amb cues de [lagosti i crema d espinacs 22.00€
Sarsuela (llug, rap, calamars, % amantdl; (agosti i escamarla, cloisses i musclis) 49.00€
Rap a la marinera amb calamars i cloisses 28.00€
Carns:

Cuixa d"anec rostida amb prunes, pinyons i peres 16.00€
Anyell rostit (1/2 espatlla) al cava,prunes, pinyons, i patata lionesa 21.00€
Rod6 de vedella rostit al cava amb assortit de bolets 16.00€
Tourneds de vedella (filet) al cava amb assortit de bolets 25.00€
Gall del Penedes rostit al cava amb prunes i bolets 16.00€
Anec mut del Penedeés guisat amb prunes, pinyons i pera 16.00€
N°1: Canelons Neus + Cuixa de gall catalana+pa i postres nadal 33.00€
N°2: Canelons Neus + Suprema de llug gratinnada+pa i postres nadal 36.00€
N°3: Sopa de pescadors + Cuixa d’anec rostida +pa i postres nadal 39.00€

T.938910365 - c. Marc Mir, 14-16 - 08770 Sant Sadurni d’Anoia
www.fondaneus.com - fondaneus@fondaneus.com - (% +346407102 96




