
 

 

 

 

 

 
 

             MENÚ MAR I MONTANYA  TARDOR’ 24         39.50€ iva inclòs 

Primers a escollir:  

Timbal d’enciams de l’hort, cues de llagostí i bolets i vinagreta  
Surtido de lechugas del huerto, colas de langostino y setas, vinagreta al cava con frutos secos 

Carpaccio de pop i crudités a l’oli de tòfona  
Carpacci de pulpo y crudités al aceite de trufa  

Assortit d’ibèrics amb làmines de tomàquet i olivada 
Surtido de ibericos con láminas de tomate y olivada 

 Cors de carxofa gratinats farcits de peix i marisc 
Corazones de alcachofa gratinados rellenos de pescado y marisco 

Caneló de confit d’ànec i beixamel de ceps 
Canelón de confito de pato y beichamel de níscalos 

Segons a escollir:  

Paella mixta de Fonda Neus i fumet de crustacis 
Paella mixta de Fonda Neus y fumet de crustáceos 

Medallons de rap i cues de llagostí amb salsa d’ametlles al cava  

Medallones de rape y colas de langostinos, con salsa de almendras al cava 

Ànec rostit a l’antiga amb prunes, pinyons i orellanes 

Pato asado a la antigua con ciruelas, piñones y orejones 

Entrecôtte brasa amb verduretes i patatones  

Entrecôtte brasa con verduritas y patatitas 
Les postres a escollir:  

Tatin de poma i gelat de vainilla i canyella Tatin de manzana, helado de vainilla y canela 

Coulant de xocolata Coulant de chocolate 

Vaset gelat de cítrics i maracuià 
 Vasito helado de cítricos y maracuiá 

Sorbet de mandarina Sorbete de mandarina  

Celler:  Dues copes de cava Masia Fermí Font brut nature o dues de vi D.O. Penedès 
Pa, aigua mineral, servei de cafès i infusions. Pan, agua mineral, y servicio de cafés. 


