EL TERRAT DE L’HOTEL FONDA NEUS

Degoustacions Calentes

Grills de patata fines herbes, tomaquet picant 1 all 1 oli 5.00€

Triangle de truita de patata i ceba 6.00€
Croquetes de rostit, formatge 1 bolets 8.00€
Dits de pollastre 1 salsa barbacoa 8.00€
Suquet de calamars 1 musclus 9.50€

Fideua marinera 1 all 1 oli confitat 9.00€
Canelons Neus 11.00€

Les postres
Carquinyolis, galetes casolanes, 1 xocolatines

Simon-Coll 7.50€
Pudding casola 4.50€
Gelat de nata 1 Xocolata 4.50€
Pastis de poma 1 gelat de vainilla 8.75€

Refrescs o aigiies minerals 3.95€
Combinats vas tub 9.00€ Copa gin-Royal Bliss 12.00€

Fonda Neus

Ve HRomdosds ol 1529

Degustacions fredes

Ensaladilla 1 tonyina amb anxova 7.50€
Vaset d’amanida, salm¢ 1 alvocat amb vinagreta al cava 7.50€
Favetes, pernil d’anec, 1 vinagreta de fruits secs 7.50€
Hummus amb se¢sam, pastanaga, pimentd 1 bastonets 5.00€
Tomagquet, formatge fresc, olives 1 oli al pesto 8.00€
Pa artesa amb tomaquet 4.50€
Taula de formatges, raim 1 fruits secs 18.00€
Taula d’iberics: xorig, llonganissa, 1 llom 18.00€
Taula de pernil iberic 18.00€
Foie semi-cuit farcit de codony 1 tofona 18.00€
Carpaccio de gamba 1 oli de tofona 18.00€
Carpaccio de bou, vinagreta al cava 1 parmesa 18.00€
Cava Masia Fermi Font Brut Nature 14.50€
Vi D.O. Penedes blanc, rosat o negre 11.50€
Cafes, tallat, infusions 2.75€

Servei de terrat 3.50€
Celler consulteu:




